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La presente invention est relative & un proced£ 
de d£graissage de gaz, de vapeurs et/ou de fumees provenant de la 
cuisson. - 

Jusqu'^. present, ies precedes utilises dans les 
5 . installations de cuisson de restaurants et analogues soit sont 

trSs oriereux.soit ne donnent gu&re. satisfaction du point de vue 
securite et/ou du point de vue purification. 

En effet, dans les dispositifs de d§graissage 
connus, on utilise des syst&mes de lavage relativement coQteux, 
10 soit un ou plusieurs filtresmStalliques, . soit encore un filtre 

en mati&re syntlietique.* Les. filtres metalliques pr6sentent l'in- 
. convenient qu'ils ne retiennent pratiquement pas de matidres 

grasses, tandis que les autres filtres retiennent bien les grais- 
ses raais presentent l f inconvenient que les matidres grasses et 
15 meme les filtres synthetiques risquent de s'enflammer, ce qui 
constitue un risque tr£s £lev6 d'incendie. 

La presente invention consiste h rem£dieraux 
inconv€nients pr^cites aussi bien du point de vue sScuriti que 
du point de vue purification des gaz, vapeurs st/ou fumees de 
20 cuisson melanges l'air aspir£ par la hotte mbntee au-dessus de 
l'endroit de cuisson. ^ 

A cet effet, le proc^d^ suivant l f invention 
. consiste ^ soumettre d'abord les gaz, vapeurs et/ou fumees H un 
mouvement non rectiligne avant de les. d£grciisser , de maniire .& 
25 ce que le degraissage ait lieu dans des conditions telles que fes 
-mati&res grasses ne risquent pas de s'enflammer. 

-La pr§sente invention concerne Sgalement un dis- 
pQsitif ef fieace et tr&s simple pour la raise ea oeuvre du prece- 
de susdit. " 
30 Ce dispositif, comprenant au moins un filtre 

pour graisse ou un groupe de tels filtres disposes en s6rie dans 
le circuit d'ecouleraent des gaz, vapeurs et/ou . fum£es , est carac- 
tSris£ par le fait qu'il comprend des moyens pout devier les gaz, 
vapeurs et/ou fumees ^filter, provenant de la cuisson, en amont 
35 du filtre ou groupe de filtres pr6cit€s. 

Suivant une forme de realisation avantageuse, les 
moyens susdits comprennent au moins un d6f lecteur permettant de 
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limiter la longueur desdites flammes eventuelles. 

Suivant una forme de realisation preferSe de 
1' invention, le dispositi.f comprend un fUtre in-inflammable pour 
retenir eventuellement les particules incandesoentes entratn^es 
par les gaz,. vapeurs et/ou fumees, monte entre les moyens sus- 
dits pour d6vier ces derniers et le filtre pour la graisse. 

D'autres details et particularites de l'inven- 
tiqn xessortiront de .la description donnSe ci-apres, a titre 
d'exemple nbn -limitatif , de quelques formes de realisation par- 
ticulieres du proc6de\et du dispositif de filtration suivant 
1' invention avec reference au dessin annexe. 

La figure est une vue schematique en Elevation 
et en coupe d'une installation de cuisson comprenant un disposi- 
tif de filtration sun/ant 1' invention. 

Le procSde de d£graissage de gaz, de vapeurs et 
de fumees provenant de la cuisson comprend essentia llement deux 
phases- successives distinctes. 

Dans une dernifere phase le courant de gaz, de 
vapeurs et/ou de fum6es est decharge des particules qui pourraient 
enf lammer ies graisses ou detSriorer un filtre retenant les ma- 
tieres grasses, la plus grande partie de.ces derniSres n'etant 
retenue que dans la deuxierae phase, dans des conditions oCt les 
risques qu'elles s ' enfemment n' existent pratiquement plus. 

Avantageusement, pour creer les conditions de 
sScurite" susdites, on devie les flammes qui pourraient se pro- 
duire Eventuellement dans les vapeurs ou les fumees avant ou 
apres la premiere phase, mais de toute fagon avant la deuxiime 
phase, c'est-&-dire avant le degraissage. 

Une autre condition importante qui est £ res- 
pecter dans certains cas est que les gaz, vapeurs et/ou fumees, 
avant de les dSgraisser, soient ramen^s a une temperature infi- 
rieure £ 100°c. En dessous de cette temperature, les rEsultats 
de filtration de la graisse sont, selon les essais, tres satis- 
faisants. 

Suivant 1' invention, un moyen tids efficace 
pour obtenir la diminution de temperature desiree des gaz, va- 
peurs et/ou fumees est de f aire varier d'une facon importante leur 
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Vitesse d ■ ecoulement avant ledit degraissage' de mani&re a prolon- 
ger la dure.e de contact des gaz, vapeurs et/ou furores avec les 
parois du dispositif de filtration qui sent a une temperature 
relativement basse grace au fait qu'elles sQnt automatiquement re- 
froidies exterieureraent par l'air ambiant. 

Un autre moyen encore qui peut etre utilise, 
suivant 1' invention, pour eviter que les graisses retenues des 
vap'eurs et furoSes ne s 1 enf lamment est de faire parcourir k ces 
derni&res encore une certaine distance apr%s qu'elles sont 
d€barrass6es des particules incandescentes eventuelles Svant de 
les degraisser. 

La figure annex^e montre scheraatiquement une 
installation de degraissage de gaz, de vapeur et/ou de fumges 
au-dessus d'un appareil de cuisson dans un restaurant par exera- 
ple, comprenant, outre un rSchaud quelconque 1, un dispositif 
de filtration 2, realise de manidre ^ permettre la mise en oeu- 
vre du proced^ susdit. 

Ce dispositif est monte dans la partie infdrieu- 
re d'une hotte 3 present ant, a sa partie supSrieure, un conduit 
d' Evacuation 4 des gaz, vapeurs et/ou fumees. 

Suivant 1' invention, ce dispositif comprend 
deux filtres en sSrie 5. et 6 a travers lesquels passent les gaz, 
vapeurs et/ou fumees, comme indique par les f leches 7. Le pre- 
mier filtre 5 est de preference un filtre m6tallique resistant 
a des temperatures relativement e levees . et ^aux flammes et per- 
mettant de retenir essentiellement les particules incandescentes 
entrain£es eventuellement par les gaz, vapeurs et/ou fumees tout 
en laissant passer la majeure partie des mati&res grasses. 

Le second filtre 6, par contre, est* destine ^ re- 
tenir les mati^res grasses entrainees par les gaz, vapeurs et/ 
ou fumees. 

En outre r les deux filtres sont decaies I'un par 
rapport & l 1 autre de maniSre £ obliger ies gaz, vapeurs et/ou 
fumees, ayant traverse le filtre 5, a changer de direction pour 
atteindre le filtre 6, ce qui diminue egalement les risques que 
les flammes atteignent le filtre 6. 

Le filtre 6 comprend une couche poreuse eh ma- 
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tiere filtrante, par exemple en une matiere synth^tique et, dans 
la plupart des cas, inflammable ou tout au tnoins ne resistant pas 
a des temperatures relativement elevens. 

Ce dispositif comprend encore des moyens pour 
5 empecher tout contact de flammes., pouvant traverser eVentuelle- . 
ment le filtre 5, avec le filtre 6, et eviter ainsi que les grais- 
ses retenues par le filtre 6 ne s ' enf lamment. ou que ce dernier 
filtre ne soit de*t£riore\ 

Dans la forme de realisation montr^e a la figure, 

10 les moyens susdits comprennent un d£flecteur 8 qui permet de li- 
miter eVentuellement la longueur desdites flammes. Ce d^flecteur, 
qui se trouve tout au moins partiellement au-dessus de l'endroit 
de cuisson et qui peut etre enleve avec le systeme de montage du 
filtre 5., est monte* en amont du premier filtre 5. 

!5 ' Celui-ci est situe* en dehors de la zone s'eten- 

dant au-dessus de l'endroit de cuisson 1, a un niveau infgrieur 
par rapport a la partie 10 du d§flecteur, de maniere a ce que les 
flammes 6ventuelles frappant cette partie 10 soient d'abord -de- 
vices vers le bas, comrae indique par la fleche 11, pour traverser 

20 ensuite le filtre 5, comme indique* par les f leches 7. Ainsi, le 
courant des gaz, vapeurs et/ou fum£es suivant une trajectoire en 
zigzag, la longueur des flammes est r§duite a un minimum et le 
risque qu'elles atteignent le filtre 6 est pratiquement exclu. 

De plus, un espace libre 9 est prevu entre les 

25 deux filtres susdits de maniere a allonger le parcours suivi par 
les gaz, vapeurs et/ou fum£es entre les deux filtres. 

Si pax exemple, on flambe un morceau de viande 
12, la plus grande partie des flammes monte verticalement et 
frappe, par consequent, la partie lO du d£flecteur avant de s'orLen- 

30 ter vers le filtre 5, ceci £tant dti a 1' intensity des flammes pro- 
duites. En effet, une flambee s'accompagne gen£ralement d*une 16- 
g£re explosion. 

Dans certains cas, il n'est pas nScessaire de 
combiner tous les moyens susdits pour Eviter le contact de flammes 
35 avec le filtre .6 ; on pourrait se limiter. 6ventuellement a un ou 
deux de ces moyens. 

Par ailleurs, au moins un des deux filtres sus- 
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aits 5 et.6 peut Stre constitue de plus ieur s 6 laments de filtra- 
tion distincts montes en parallele et/ou en serie. 

Par exemple, si une filtration pous*s6e est exi- 
gee, on peut prevoir- successivement deux ou plusieurs filtres 5 
disposes l'un apres .l'autre et/ou deux ou plusieurs filtres 6 
Sgalement disposes l'un apres l'autre ou davantage. • 

Dans d* autre s cas, on peut par exemple pre voir 
dans le dSflecteur & meme plusieurs "filtres 5 egalement repartis 
autour de la partie centrale 10 de celub-ci. 

De ra§me, le filtre 6 6t^nt montS dans un panneau 
13, plusieurs filtres du mime type que le filtre 6 pourraient 
§tre agencis dans le panneau^ 

• Enfin, il est utile de pr6voir pour certaines 
preparations, par exemple avec du charbon de bois, un plateau 14, 
montiS de maniere amovible par exeiqple dans deux glissieres 15, 
entre le dSflecteur 8 et l'endroit de cuisson 1, pour recueillir 
les particules solides -des gaz, vapeurs et/ou fumdes ayant ten- 
dance k retomber avant d'atteindre le filtre 5. Ce plateau 14 
est constitue d'une serie d'§16ments espaces 16 pr€sentant cha- 
cuh une cavite dirlgSe vers le haut qui, dans la forme de reali- 
sation montr^e ^ la figure, sont des £querres. 

c ^s Pigments ou Squerres s'Stendent sur deux 
rang£es situees a deux niveaux diffe*rents, les e* laments du ni- 
veau supSrieur sorit decales par rapport & ceux du niveau infS- 
rieur,. de maniere a ce que la projection verticale d'un 6 lament 
d'un des deux niveaux sur un plan horizontal chevauche les pro- 
jections, de deux il^ments successifs de l'autre niveau. 

De cette fa^on,. ces elements forment des chica- 
nes, pour les gaz, -vapeurs et/ou fum£es ayant une influence favora- 
ble sur la vitesse d'Scoulement de ces derniers et sur les flam- 
mes Sventuelles. De plus, grace a la forme et la disposition re- 
lative des Pigments 16 le risque que des particules solides re- 
tombent sur les aliments 12 est exclu en grande partie, puisque 
ies particules retombant au-dessus du plateau 14 se deposent n6- 
cessairement dans les cavit6s 17 des Elements 16. 

II est bien entendu que. la pr€sente invention 
n'est pas limitee aux formes de realisation d^crites et que bien 
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des yariantes peuvent etre envisagees sans sortir du cadre du 
present brevet. C'est ainsi que le filtre 6 peut par exemple 
itre £orm6 d'une bande filtrante pouvant s'enrouler sur deux 
cylindres s'itendant de part et d" autre de 1' entree du conduit 4, 
ce afin de faciliter le nettoyage du filtre. Le d^placeraent de 
cette bande pourrait Stre command^ automatiquement par un meca- 
nisme mesurant la perte de charge des gaz, fumees et yapeurs tra- 
verfeant ladite bande, cette perte de charge 3tant proportionnelle 
3. l'encrassement du filtre. 
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RE VEND I CA TI PETS 

1. Precede de degraissage de gaz, vapeurs et/ou 
fumees provenant de la cuisson, caracterise en ce qu'on souraet 
ces gaz, vapeurs et/ou fumees a un mouvement non rectiligne avant 
de les degraisser, de maniere a ce que le degraissage ait lieu 
dans des conditions telles que les natieres- grasses ne risquent 
pas de s'eriflammer. 

2. Precede suivant la revendication 1, caracte- 
rise en ce qu'on fait varier la vitesse du courant de gaz, va- 
peurs et/ou fumees avant le degraissage/ 

3. Procide suivant l'une ou 1' autre des reven- 
dications 1 pu 2, caracterise en ce qu'on soumet les gaz, les. 
vapeurs et/ou les fumees a un degraissage a une temperature in- 
fer ieure a 100 °C. - 

4. Dispositif de degraissage pour installation 
de cuisson permettant la mis e en oeuvre du precede suivant . 1 ' une 
quelconque des revendications 11 3, ce dispositif comprenant au 
moins un filtre pour graisse ou tin groupe de tels filtres dispo- 
ses en serie dans le circuit d'ecoulement des gaz, vapeurs et/ou 
fumees, caracterise en ce qu'il coraprend des moyens pour devier 
les gaz, vapeurs et/ou fumees a filtrer, provenant de la cuisson, 
en amont du filtre ou groupe de filtres pr^cites* 

5. Dispositif suivant la revendication 4, carac- 
terise en ce que les moyens susdits comprennent au moins un d6-~ 
flecteur. 

6. Dispositif suivant l'une ou I'autre des reven- 
dications 4 et 5, caracterise en ce qu'il comprend un filtre in- 
inCLaramable pour retenir eventuellement les particules incandes- 
centes entrainees par les gaz, vapeurs et/ou fume.es, monte entre 
les moyens susdits pour devier ces derniers et le filtre pour 

la graisse. 

7. Dispositif suivant la revendication 6, carac- 
terise en ce-qu'un espace libre est prevu entre les deux filtres 
susdits. 

8. Dispositif suivant l'une ou I'autre des. re- 
vendications 6 et 7, caracterise en ce que les deux filtres sus- 
dits sont decales l'un par rapport a I'autre de roaniSre a obliger 
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les gaz, vapeurs et/ou fumees ayant traverse 'le premier filtre 
a changer de direction pour atteindre le second filtre, 

9. Dispositif suivant l'une quelconque des reven- 
dications 6 a 8, caractirise en ce que le deflecteur s'Stend au 
moins partielleroent au-dessus de l'endroit de cuisson de l 1 instal- 
lation susdite, le filtre pour les matiferes incandescentes etant 
adjacent au deflecteur et "etant situe en dehors de la zone s'eten- 
dant au-dessus de cet endroit, a un niveau inf^rieur a la partie 
du deflecteur s'etendant au-dessus de l'endroit de cuisson, de 
maniere a ce que les flammes eventuelles frappant cette partie 

du deflecteur soient devices vers le has. 

10. Dispositif suivant l'une quelconque des re- 
vendications 6 a 8, caracterise en ce qu'un plateau est pr£vu 
au-dessus de l'endroit de cuisson recueillant les particules so- 
lides des gaz, vapeurs et/ou fumees ayant tendance a retomber 
avant d' atteindre le filtre pour les particules incandescentes, 
ce plateau etant constitu§ d'une s£rie d 1 elements espaces prisen- 
tant chacun une cavit~6 dirigSe vers le haut, ces elements §tant 
situ6s a au moins deux niveauxdif fSrents, les iliments d'un niveau 
etant d^cales par rapport a ceux du niveau suivant de mani&re a 

ce que la projection verticale d'un £l€ment d'un niveau d6termin6 
sur un plan horizontal chevauche les projections sur ce meme plan 
de deux Elements successifs du niveau suivant. 
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